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ANKARA HALK EKMEK VE UN FABRIKASI A.S.

SANDVIC EKMEGI (6x 80G) TEKNIK SARTNAMESI

ligili Referans Dokiimanlar;

Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Y netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Ydnetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketici Bilgilendirme Y &netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Y6netmelik

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Plastik Madde ve Malzemeler Y6netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Y6netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Aroma vericiler ve Aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri yénetmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi

Gida Hijyeni Y 6netmeligi

TS 5000 Ekmek Standardi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Enzimleri Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Genetik Yapisi Degistirilmis Organizmalar ve Uriinlerine Dair Yonetmelik
Tiirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlar1 Yénetmeligi

ISO 22000

ISO 14001
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HALK f} EKMEK

ANKARA HALK EKMEK VE UN FABRIKASI A.S
SANDVIC EKMEGI (6x80G) TEKNIiK SARTNAMESI

1. AMAC VE KAPSAM

Bu sartnamenin amaci, fason olarak iirettirilecek Sandvig ekmegin kalite, iiretim y6ntemi, hammadde,
analiz degerleri, ambalaj, teslimat ve hijyen gerekliliklerini belirlemektir. Yiiklenici firma teslim edecegi
Sandvi¢ ekmegi Teknik sartname ve zorunlu yasal siiresi igerisinde Tarim ve Orman Bakanlhigi’ nin Resmi
Gazetede son yayimlanan Tiirk Gida Kodeksindeki ilgili mevzuat ve teblige uygun olarak gerekli
vasiflara ve bundan sonra yaymnlanacak ilgili mevzuat ve tebliglerine uygun olmasini saglayacaktir.

Sartname tiim {liretim siirecini kapsar.
2. URUN TANIMI

Sandvi¢ ekmegi; Bugday ununa; su, tuz,maya (Saccharomyces cerevisiae) gerektiginde seker, enzimler,
vital gluten, ¢esni maddeleri ve izin verilen katki maddeleri ilave edilip bu karigimin teknigine uygun
olarak yogurulmasi, sekillendirilmesi, fermantasyona birakilmasi, yumurta ve susam kullanilarak

pisirilmesi ile yapilan tirtindiir.
2.1. Gramaj;
2.1.1. 480 g (80 g x 6 adet) agirliga sahip olmalidir.

2.1.2. Sandvig¢ Ekmegi eksik gramaj toleransi; Hazir Ambalajli Mamullerin Agirhik ve Hacim Esasina
Gére Bet Miktar Tespitine Dair Yonetmelik’te belirlenmis olan miisaade edilen eksik dolum miktarini
gecmemelidir. Yine ayn1 yonetmeligin ger¢ek dolum miktarlarinin kontrolii maddesinde belirlenmis olan
sartlara ve Tahribatsiz Muayene Icin Ikili Numune Alma Miktar: tablosuna gore her partide gramaj

takibi yapilmali ve her sevkiyatta tiriinle birlikte Laboratuvar Birimine teslim edilmelidir.
2.2. Duyusal ve Fiziksel Ozellikler;

2.2.1. Renk ve goriiniigii kizarmig, homojen, simetrik ve yuvarlak yapida (19 cm uzunluk,8 cm en, 5 cm

yiikseklikte) olmalidir.
2.2.2. Ust yiizey diizgiin, catlak ve yirtik icermemelidir.

2.2.3. Sandvi¢ ekmeklerinin yiizeyine uygulanacak yumurta; taze, A sinifi tavuk yumurtasindan elde
edilmis, homojen sekilde ¢irpilmig, yabanci koku ve tat icermeyen, pisirme sonrasi iiriin yiizeyinde

parlaklik ve altin sarist renk olugturan nitelikte olmalidir.
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2.2.4. Ekmek yiizeyine ince ve esit tabaka halinde, akinti yapmayacak sekilde ve susam/cirek otu

tutunmasini saglayacak sekilde yumurtalanmis olmalidir.

2.2.5. Sandvig¢ ekmegi iist yiizeyinde kullanilacak olan susam; dogaltemizlenmis, yabanci madde
igermeyen, kendine 6zgii koku ve tada sahip, pisirme sonrasi yanma ve acilasma olusturmayan, homojen

dagilabilen ve dokiilmesi minimum olan nitelikte olacaktir.
2.2.6. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.
2.2.7. Gozenek yapis1 homojen ve ince yapida olmalidir. Elastik yapida olmalidir.

2.2.8. Sandvi¢ ortadan bigak atilmis olmalidir.Dilimlenmis iiriinlerde iist ve alt parga biitiinliigii

korunmali, kopma ve pargalanma olmamalidir.
2.2.9, Yabanci madde icermemelidir.

2.3. Hammadde Ozellikleri;

Kullanilacak olan hammaddeler ve yardimci maddeler iiriin 6zelligine uygun olmalidir. ilgili
hammaddeler Tirk Gida Kodeksi ve ikincil mevzuatta izin verilen ozellik ve yapida olmasi
gerekmektedir.

2.4. Gida Katki Maddeleri;

2.4.1. Gida Katki Maddeleri Yo6netmeligi’'nde miisaade edilen ve idare tarafindan onayi alinan gida katki
maddeleri kullanilir. Ambalaj igeriginde belirtilmelidir.

2.4.2. Igerisinde soya ve soya tiirevleri bulunan katkilar kullanilamaz. Ayrica, katki igeriginde emiilgatér
olmast durumunda, emiilgator bitkisel kékenli olmalidir.

2.4.3. Kullanilan katk1 maddesinin igerigi idare’ye yazili olarak bildirilir. Idare onay:1 alinmadan katki
maddesinde degisiklik yapilamaz Kullanilan katki maddelerinde yapilacak herhangi bir degisiklikte ayni
yol izlenir.

2.4.4. Kullanilmakta olan ambalaj etiket bilgilerinde degisiklik yapilmadan katki maddesinde degisiklik
yapilamaz. Ambalajlarda yapilan degisiklikle beraber miisaade edilen yeni katki maddesi kullanimina
gecilebilir.

2.4.5. Kullanilan katki maddelerine ait Helal Gida Sertifikas1 olmalidir.

2.5. Mikrobiyolojik Ozellikler
Ekmek gegitlerinin mikrobiyolojik degerleri asagidaki tabloya uygun olmalidir.

istenen Deger ve Tolerans Limitleri

Mikroorganizmalar Numune Alma Plani* Limitler®
n C m M
slmmeRape) 5 2 4,5x10° 1,1x10°
Sporu
Maya ve Kif 5 2 10 10°

1 . A o = P .
™ n: Numune sayisi; €: m ile M limiti arasinda dedere sahip olmasina izin verilen numune sayisi
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@ Aksi belirtilmedikte limit kob/g-mL olarak dederlendirilir. kob: koloni olusturulan birim (kati besiyerinde); m: (n) sayidaki
numunede bulunabilecek en iist sinir deder, M: (c) sayidaki numunede bulunabilecek en (ist sinir dedger

2.6. Kimyasal (")zellikler;

Nem orani: en ¢ok %38

Tuz orani (% m/m): %1.2 —%1.5
pH: 52-6.0

2.7. Raf Omrii

2.7.1. Hamburger ekmegi raf mrii 7 giindiir. Raf 6mrii degisikligi Idare onayi ile olur. Onay alinmadan
higbir degisiklik yapilamaz.

2.7.2. Son tiketim tarihi giin/ay/yil olarak ve parti numarasi ambalaj iizerinde inkjet baski ile veya
ambalaj kapama bandi iizerinde belirtilir.

2.7.3. Ekmekler ambalaji icerisinde nemlenme,terleme vb. kalite sorunlarina neden olmayacak sicaklikta

paketlenmeli ve ortam 1sisinda teslim edilmelidir.

2.8.Uriin Formiilasyonu
Regete ve proses degisimleri idare tarafinda Uriin Regetesi Teslim Formu ile gereklestirilir. Idare onayi
alinmadan hicbir sekilde regete ve proses degisikligi yapilamaz. Onaysiz yapilan tim degisim ve

iglemlerden Firma sorumludur.

2.9.Ambalaj ve Etiketleme

2.9.1. Paketleme esnasinda ekmeklerin 6n ambalaj yilizeyi tirlin 6n ylizene gelmelidir.

2.9.2. Ambalaj iizerindeki isaretleme ve etiket bilgisi , Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemelere Dair Yénetmelik, Tiirk Gida Kodeksi Plastik Madde ve Malzemeler Tebligi
ve Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketici Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir.
2.9.3. Ambalaj temini ve kliseye ait tiim masraflar Yiiklenici Firmaya aittir.Yiiklenici firma s6zlesme
siiresince ilgili mevzuatlarda yapilan herhangi bir degisiklik durumunda, bu degisiklige uygunlugu
saglamay1 kabul ve taahhiit eder. Bu degisikliklerden dolay1 olusabilecek masraflar Yiiklenici Firmaya
aittir.

2.9.4. Ambalaj OPP &zellikte (minimmm 30 mikron), sicak yapisma &zelliginde ambalaj makinasinda
islenen ve Idare’nin belirledigi tasarim baskili olmalidir.Yiiklenici, sandvi¢ ekmeklerinin 80gx6 adet ve
yatay olacak sekilde ambalajlanir.

2.9.5. Ambalaj malzemesi ve ambalaj igerigindeki etiket bilgileri idare tarafindan onaylanmadan ambalaj
basilmamalidir. Yanlis ve/veya eksik etiket bilgisi igeren ambalaj basimlarinda Yiiklenici sorumludur. Her
yeni ambalaj basiminda Idare’nin onayi alinmalidir. Yanhs etiket ve ambalaj basimlarindan Yiiklenici

Firma sorumludur.
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2.9.6. Ambalaj malzemesi; tagima, saklama ve pazarlama siiresince triinleri iyi durumda tutacak ve
sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, geri doniistiiriilebilir 6zellikte en uygun
malzemeden hazirlanmis olmalidir.

2.9.7. Ekmekler; Idare’nin belirledigi zellikteki kasalara, istenilen sayida dizilerek sevk edilir. Normal
ekmek kasasi ile 10 adet dizilecektir. idare kasa ici adet ile ilgili degisiklik yapma hakkina
sahiptir. Yiiklenici degisiklikleri uygulamakla yiikiimliidiir. Yiiklenici, Idare izni almadan kasa ici adet
miktarinda degisiklik yapamaz.Uriinler birbirlerini baskilamayacak ve ekmek yapisii bozmayacak
sekilde yerlestirilir.

2.9.8. Ayrica firma Cevre Atik Beyanlarmi her yil Mart ay1 sonuna kadar yapmak ve bunu igverene

sunmak zorundadir.

3. TASIMA, DEPOLAMA, TESLIM KOSULLARI
3.1. Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve tasima ve depolama kurallarina uygun olmalidir. Uretim,
tagima ve depolama iiriine uygun ve Idare’nin belirledigi kosullarda, belirlenen yere belirlenen
miktarda yapilir.
3.2. Tagima araglari gidaya uygun olmalidir. Arag kasasinda yabanci madde vb. bocek ve bdcek
kalintilar1 bulunmamali, yabanci koku hissedilmemelidir.
3.3. Tasima araglar1 muhafazali olmali, ara¢ donanimu {iriinii dis sartlardan korumahdir.
3.4. Tagima araglarinin temizlik ve dezenfeksiyonu izin verilen temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri
ile yapilir. Gida ile temas etmesinde sakincali olan temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri
kullanilmamalidir.
3.5. Sevkiyat araglarinda kiiflii @iriin taginamaz. Tasima araci igi en az haftada bir olmak iizere
dezenfekte edilir, kayitlar1 tutulur.
3.6. Teslimat, Sevkiyat Vardiya Sorumlusu ve 1 Sevkiyat personeli onay1 ile gergeklestirilir. Teslimat
sirasinda o partiye ait kalite kontrol belgeleri Idareye teslim edilir.

3.7. Uriinler; serin ve kuru yerde muhafaza edilmelidir. Giines 1s131na maruz birakilmamalidir.

4. KONTROL
4.1 Kaynt

Son Uriin Kalite kontrol Formu

4.2.Numune Alma ve Degerlendirme

4.2.1. Tiirk Gida Kodeksi ve Idare tarafindan tanimlanan sartlarda; Son Uriin Numune Planina uygun

olarak hamburger ekmeklerinden numune alinir.

4.2.2. Her teslimatta en az 3 adet hamburger ekmegi numunesi Idare Laboratuvar Birimine teslim edilir.
Numune, partinin teslim yerinden alinir ve laboratuvarda test edilir. Numune sayis1 ile ilgili Laboratuvar

Birimi gerekli durumlarda degisiklik yapabilir.
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4.2.3. Denetim ve Kontrol Teskilat1 gelen her parti iirtinii nitelik, miktar ve teknik uygunluk agisindan
Laboratuvar sonuglari ile birlikte kontrol eder ve tutanak altina alir. Muayen Kabul Komisyonu, stzlesme

bitiminde kabul islemlerini yapar.

4.2.4. Uriin Kontrolleri Idare Laboratuvarinda ve gerekli hallerde dig resmi kurum laboratuvarinda

gerceklestirilir. Dis laboratuvar destegi alinmasi durumunda masraflar Yiiklenici’ye aittir.
4.3. Uriin Kontrol, Dis Analizler, Belgelendirme ve Ucretler

4.3.1. Teslimat 6ncesi her partide son iiriin kontrolii yapilacak ve kayitlari tutulacak.
4.3.2. Ambalajlandiktan sonra metal dedektorlerden gegilerek kasalanar.

4.3.3. Sozlesme siiresince en az 1 kere ve her 2 ayda bir iiriin analizi (rutubet, kuru maddede tuz
miktari, mikrobiyolojik analizler) resmi kurum laboratuvarlarina yaptirabilir. Analiz masrafi Yiklenici
Firmaya fatura edilir. Ayrica, ambalaj basimindan 6nce enerji ve besin Ggeleri analizleri yaptirilir. Analiz

sonuclart idareye teslim edilir.

4.3.4. Ambalaj malzemesi sozlegme siiresince en az 1 kere resmi laboratuvarlarda firma tarafindan analizi
yaptirilir ve analiz sonuglari idareye teslim edilir. Gerekli hallerde idare tarafindan iiriine ait ambalaj
malzemesi numunesi alinarak resmi kurum laboratuvarlarina gonderip mevzuata uygunluk analizleri

yaptirilir. Analiz masrafi firmaya fatura edilir.
4.3.5. Uriin le ilgili her tiirlii analiz, belgelendirme-sertifika ve denetim masraflari Firmaya aittir.

4.4.Yiiklenici Firma Denetimi

4.4.1. Uriin, regete, proses denetimi Idare tarafindan belirli periyotlarla yapilir. Idarenin habersiz
denetim yapma yetkisi vardir.

4.4.2. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar kayit altina almarak faaliyet baslatilir.

4.4.3. Yiklenici iletilen uygunsuzluklarla ilgili alinacak aksiyonlarin termin planinin Idareye yazili

olarak bildirir.
4.5. Hijyen Denetimi

Idare, Gida Giivenligi Ekibi tarafinda belirli periyotlarla hijyen denetimi yapar. idarenin habersiz denetim
yapma yetkisi vardir. Hijyen denetimi esnasinda personel, bina, alet ekipman ve hagerelerle ilgili

uygunsuzluk tespit edilmesi durumunda, uygunsuzlugun giin igerisinde giderilmesi gerekmektedir.
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4.6. Mikrobiyolojik Kontrol

4.6.1.Isletme ortam1 ve iiriinlerin resmi kurum laboratuvari tarafindan sbzlesme siiresince en az 1 kere

mikrobiyolojik kontrolii yapilir. Raporlar Laboratuvar Birimine teslim edilir.

4.6.2. Uretimi gergeklestiren personele gida giivenligi egitimi verilir Egitim kayitlar1 denetim sirasinda
teslim edilir. Egitim yetkin personel tarafindan verilir. Ayrica tiim personele yilda bir kez portor

muayenesi yapilir.

4.6.3. Regete ve proses dogrulamasi, Idare tarafindan belirlenen bir ekip tarafindan belirli periyotlarla

yapilir.

4,6.4. Kasa temizligi yiiklenici firmaya ait olup, teslim alinan kasalarin yikanarak kullanilmasi

zorunludur,
4.7, Uriin Geri Cekme

Idare prosediirlerine gore iiriin geri gekme yapar. Geri gekilen iiriin satis bedeli {izerinden Firmaya fatura

edilir.
5. TADE DURUMU

5.1. Uriinlerin teslimatinda veya teslimattan sonra (depolama,satis vb.) tespit edilen asagidaki

uygunsuzluklarda;

» Teknik sartnamede belirtilen maddelere uygun olmamasi,

A%

Teknik sartnamede belirtilen analiz sonuglarinin uygun ¢ikmamasi (duyusal,fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik dzellikler)

Tasima araci icerisinde yabanci madde, bocek ve bocek kalintilar tespiti

Sandvig ekmegi ambalajlari iizerinde yabanci madde, bocek ve bocek kalmtilar: tespiti
Ekmek ambalajlari iizerinde 1slaklik, toz, kirlilik tespit edilmesi,

Ekmek ve ekmek igerisinde yabanci madde tespit edilmesi,

Raf émriine uygun {irlin génderilmemesi,

Ekmeklerin bayat olmasi,

Ekmeklerde tava lekesi olmasi,

Parc¢alanma ve ufalanma olmasi,

Ekmeklerin tam pismemis olmasi,

Ekmeklerin yanik olmasi,

Ekmeklerde sicak paketleme yapildiginin tespiti,

Ekmek ambalajlarinda terleme olmast,

Ekmeklerde kiiflenme vb. tespit edilmesi,

Y V V V V V V ¥V V Y Y V¥V Y
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Ekmeklerde gramaj in tolerans degerlerinin altinda olmasi,

Regeteye uygun iiretim olmamasi ve yabanci hamur karigimi olmasi,

Ekmek i¢inde un ve hamur topaklanmasi tespit edilmesi,

Ekmeklerde ezilme, deformasyon tespit edilmesi,

Ambalajlarin, yirtik,aik, agiklik olmasi,

Uriin paketlemesinin ve paketleme adedinin yanlis yapilmast,

Parti numarasive son tiiketim tarihi/tavsiye edilen tiiketim tarihinin yanlis basilmasi, okunmamasi
Uriine uygun olmayan ambalaj kullanilmast,

Sandvi¢ ekmegi ilk numunesi ile ara numunesi arasinda belirgin bir farklilik tespit edilmesi,

Urliinlerin istenilen siire ve zamanda gelmemesi,

Durumlarmda sandvig ekmegi iade edilir. Uriin satisa sunulmussa iiriin geri gagirma yapilir, bu durumda

geri cagirilan uygunsuz parti tutari kadar Yiikleniciye iade faturas: kesilir.

5.2. Yukaridaki durumlardan dogabilecek geri yiikleme ve tiim tasima masraflar1 Yiikleniciye aittir. Idare,

her asamada fiziksel muayene yapma ve alimi1 durdurma hakkina sahiptir.

6- ISTENILEN BELGELER

Asagidaki belgeler is bu teknik sartnamenin kaseli ve imzali olarak tedarik¢i tarafindan onayli hali ile

birlikte AHE Kalite departmanina iletilmelidir.

Y V V V VYV VY

[sletme Kayit/Onay Belgesi

Uretim Kapasite Raporu

Uriin iiretim akis semasi

GDO Deklorasyonu

Alerjen deklarasyonu

Uriine ait son 3 ay icerisinde yapilmis resmi kurum analiz raporlari (fiziksel, kimyasal,

pestisit,bulaganlar, mikrobiyolojik )

Gida ile temas eden ambalaja ait migrasyon raporu

SevK ve Raporlama Sefi
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