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T.C.
ANKARA BUYUKSEHIR BELEDIYESI
ANKARA HALK EKMEK VE UN FABRIKASI A.S.

GLUTENSiZ KARABUGDAY EKMEGI (500 gr)
TEKNIK SARTNAMESI

ilgili Referans Dokiimanlar:

Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Y onetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Y &netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketici Bilgilendirme Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yénetmelik

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Plastik Madde ve Malzemeler Y 6netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Y onetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Aroma vericiler ve Aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri yonetmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Gliitensiz gidalar Tebligi

Gida Hijyeni Yénetmeligi

TS 5000 Ekmek Standardi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Enzimleri Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Genetik Yapist Degistirilmis Organizmalar ve Uriinlerine Dair Ydnetmelik
Tiirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saghk Beyanlari Yonetmeligi

1SO 22000

1SO 14001
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ANKARA UV nly meedaes)
HALK §| EKMEK
ANKARA HALK EKMEK VE UN FABRIKASI A.S
GLUTENSIZ KARABUGDAY EKMEGI
TEKNiK SARTNAMESI

1. AMAC VE KAPSAM

Bu sartnamenin amac, iiretilecek gliitensiz karabugday ekmegin kalite, iiretim yontemi, hammadde,
analiz degerleri, ambalaj, teslimat ve hijyen gerekliliklerini belirlemektir. Yiiklenici firma teslim edecegi
gliitensiz karabugday ekmegi Teknik sartname ve zorunlu yasal siiresi igerisinde Tarim ve Orman
Bakanhgi’min Resmi Gazetede son yayimlanan Tirk Gida Kodeksindeki ilgili mevzuat ve teblige uygun
olarak gerekli vasiflara ve bundan sonra yaymlanacak ilgili mevzuat ve tebliglerine uygun olmasini

saglayacaktir. Sartname tiim tiretim siirecini kapsar.

2. URUN TANIMI

Gliitensiz karabugday ekmegi; %100 gliitensiz karabugday ununa; su, tuz, enzimler,gesni maddeleri ilave

edilip katki maddesi kullanmaksizin bu karigimin teknigine uygun olarak iiretilen iiriindiir.
2.1. Gramaj;
2.1.1. Net 500 gr olmalidir.

2.1.2. Gliitensiz karabugday ekmegin cksik gramaj toleransi; Hazir Ambalajh Mamullerin Agirhk ve
Hacim Esasina Gore Bet Miktar Tespitine Dair Yonetmelik’te belirlenmis olan miisaade edilen eksik
dolum miktarini gegmemelidir. Yine ayni yonetmeligin ger¢ek dolum miktarlarinin kontrolii maddesinde
belirlenmis olan sartlara ve Tahribatsiz Muayene i¢in ikili Numune Alma Miktar: tablosuna gore her
partide gramaj takibi yapilmali ve her sevkiyattan dnce iiriinle birlikte Laboratuvar Birimine teslim

edilmelidir.
2.2. Duyusal ve Fiziksel Ozellikler;

2.2.1. Dilimli, her dilimi pismis olmalidir. Ekmek sekli yuvarlak olup dilimli, ¢aps yaklastk 10-15 cm,
yiiksekligi de 8-10 cm olacak sekilde, 12-13 dilim bulunmalidir.

2.2.2. Dilimlerde dagilma.kirilma,ufalanma olmamalidir.

2.2.3. Dagitim1 yapilan iiriinler, segilen gahit numunenin duyusal ve fiziksel ozelligini temsil etmelidir.
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2.2.4.Satis1 yapilacak iiriinler, ihale siiresi igerisinde birakilan numunenin kendine has olan ‘tat,koku,renk’

ozelliklerini tagimalidir,
2.2.5. Gozenek yapist homojen ve ince yapida olmahdir. Elastik yapida olmalidir.
2.2.6. Yabanci madde igermemelidir.

2.3. Hammadde Ozellikleri;

Kullanilacak olan hammaddeler ve yardimei maddeler iiriin 6zelligine uygun olmalidir. Ilgili
hammaddeler Tiirk Gida Kodeksi ve ikincil mevzuatta izin verilen ozellik ve yapida olmasi
gerekmektedir. Uriinde gliiten igeren hammadde bulunmamalidir.Uriin %100 gliitensiz karabugday

icermelidir. Karabugday orijini belgelendirilmelidir.

2.4. Giuda Katki Maddeleri;
2.4.1. Katki maddesi kullanilmamalidir.

2.5. Mikrobiyolojik Ozellikler
Ekmek cesitlerinin mikrobiyolojik degerleri asagidaki tabloya uygun olmalidir.

istenen Deger ve Tolerans Limitleri

Mikroorganizmalar Numune Alma Plani® Limitler?
n C m M
Stinme (Rope)
5 2 4,5x10° 1,1x10*
Sporu
Maya ve Kuf 5 2 10? 103

(1) n: Numune sayisi; ¢: m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayisi
2) Aksi belirtilmedikte limit kob/g-ml olarak degerlendirilir. kob: koloni olusturulan birim (kat besiyerinde); m: (n) sayidaki

numunede bulunabilecek en (ist simir deder, M: (c) sayidaki numunede bulunabileceken st sinir deger
2.6. Kimyasal Ozellikler;

Nem orani: en ok %38

Tuz orant (% m/m): %1.2 — %1.5

pH:5.2-6.0

Gliiten miktari: 20 mg/kg ‘1 asmamahidr.

2.7. Raf Omrii
2.7.1. Raf 6mrii 15-30 giin olmalidir.
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2.8.Uriin Formiilasyonu

2.8.1 Regete ve proses degisimleri Idare tarafinda Uriin Recetesi Teslim Formu ile gergeklestirilir. Idare
onayr alinmadan hi¢bir sekilde regete ve proses degisikligi yapilamaz. Onaysiz yapilan tiim degisim ve
islemlerden Firma sorumludur,

2.8.2 Uriin gliiten,katk1 maddesi igermemelidir.

2.8.3 Karabugday disinda farkh ¢esitte un ihtiva etmemelidir.

2.9.Ambalaj ve Etiketleme

2.9.1. Ambalaj iizerindeki isaretleme ve etiket bilgisi , Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelik, Tiirk Gida Kodeksi Plastik Madde ve Malzemeler Tebligi
ve Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketici Bilgilendirme Y netmeligine uygun olmahdir.
2.9.2. Ambalaj temini ve kligeye ait tiim masraflar Yiiklenici Firmaya aittir.Yiiklenici firma sézlesme
stiresince ilgili mevzuatlarda yapilan herhangi bir degisiklik durumunda, bu degisiklige uygunlugu
saglamay1 kabul ve taahhiit eder. Bu degisikliklerden dolayi olusabilecek masraflar Yiiklenici Firmaya
aittir.

2.9.3. Ambalaj Materyali PET o6zellikte (minimim 30 mikron), sicak yapisma Ozelliginde ambalaj
makinasinda islenen ve Idare’nin onayladigi tasarim baskilt olmalidir.

2.9.4. Ambalaj malzemesi ve ambalaj icerigindeki etiket bilgileri Idare tarafindan onaylanmadan ambalaj
basiilmamahdir. Yanlis ve/veya eksik etiket bilgisi igeren ambalaj basinlarinda Yiiklenici sorumludur. Her
yeni ambalaj basiminda Idare’nin onayr alinmahdir. Yanhs etiket ve ambalaj basimlarindan Yiiklenici
Firma sorumludur.

2.9.5. Ambalaj malzemesi; tasima, saklama ve pazarlama siiresince iirlinlerin yapisini bozmayacak sekilde
muhafaza edilmeli ve sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, geri déniistiiriilebilir
ozellikte saglam malzemeden hazirlanmig olmalidir.

2.9.6. Ayrica firma Cevre Atik Beyanlarimi her yil Mart ay1 sonuna kadar yapmak ve bunu isverene
sunmak zorundadir.

2.9.7 Uretim ve son tiiketim tarihi giin/ay/yil olarak ve parti numaras1 ambalaj iizerinde inkjet baski ile
veya ambalaj kapama bandi {izerinde okunabilir sekilde belirtilmelidir.

2.9.8 Uriinlerin satis isimleri ile birlikte kullanim amaglari, muhafaza sekli, iiretim teknikleri, varsa ézel
ifadeleri anlasilir bir sekilde ifade edilmelidir. Uretim yeri olarak iiretici adresi ile Ankara Halk

Ekmek ve Un Fabrikasi adresi bir arada bulunmahdir.
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3. TASIMA, DEPOLAMA, TESLIiM KOSULLARI

3.1. Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tasima ve depolama kurallarina uygun olmalidir. Uretim, tagima
ve depolama iiriine uygun ve Idare’nin belirledigi kosullarda, belirlenen yere belirlenen miktarda yapilir.
3.2 Ekmekler ambalaji igerisinde nemlenme,terleme vb. kalite sorunlarina neden olmayacak sicaklikta
paketlenmeli ve oda kosullarinda teslim edilmelidir.

3.3. Tasima araclart gidaya uygun olmalidir. Arag kasasinda yabanci madde vb. béeek ve boeek kaltilar
bulunmamali, yabanci koku hissedilmemelidir.

3.4, Tasima araglari muhafazali olmali, ara¢g donanmmi iiriinii dis sartlardan korumalidir. Arag i¢i oda
sicakligii gegmemelidir.

3.5. Tagima araglarinin temizlik ve dezenfeksiyonu izin verilen temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri ile
yapilir. Gida ile temas etmesinde sakincali olan temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri kullanilmamalidir.
3.6. Sevkiyat araglarinda kiiflii tiriin ve gida digi bir sey tasinamaz. Tasima araci i¢i en az haftada bir
olmak iizere dezenfekte edilir, kayitlari tutulur,

3.7. Teslimat, Sevkiyat Vardiya Sorumlusu ve | Sevkiyat personeli onay: ile ger¢eklestirilir. Teslimat
sirasinda o partiye ait kalite kontrol belgeleri idareye teslim edilir.

3.8. Uriinler; serin ve kuru yerde muhafaza edilmelidir. Giines 1g1gima maruz birakilmamalidir.,

3.9 Uriinler iiretildikten sonra en fazla 24 saat igerisinde sevkiyata g¢ikariimal, donuk halden
coziindiiriilmiis sekilde veya soguk havada (+4) muhafaza edilmemelidir.

3.10 Ekmekler; ekmek kasalarma Idarenin belirledigi sayida yerlestirilmelidir.Kasa i¢i adet ile ilgili
degisiklik yapma hakkina sahiptir.Yiiklenici degisiklikleri uygulamakla yiikiimliidiir, Yiiklenici, idare izni
almadan kasa i¢i adet miktarinda degisiklik yapamaz.Uriinler birbirlerini baskilamayacak ve ekmek

yapisini bozmayacak sekilde yerlestirilir,

4. KONTROL
4.1 Kayit

Son Uriin Kalite kontrol Formu
4.2.Numune Alma ve Degerlendirme

4.2.1. Tiirk Gida Kodeksi ve idare tarafindan tanimlanan sartlarda; Son Uriin Numune Planina uygun

olarak gliitensiz karabugday ekmeginden numune alinir.

4.2.2. Her teslimatta en az 1 adet gliitensiz karabugday ekme@i numunesi idare Laboratuvar Birimine
teslim edilir. Numune, partinin teslim yerinden alinir ve laboratuvarda test edilir. Numune sayisi ile ilgili

Laboratuvar Birimi gerekli durumlarda degisiklik yapabilir.
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4.2.3. Denetim ve Kontrol Teskilati gelen her parti iiriinii nitelik, miktar ve teknik uygunluk agisindan
Laboratuvar sonuglari ile birlikte kontrol eder ve tutanak altina alir. Muayen Kabul Komisyonu, sézlesme

bitiminde kabul islemlerini yapar.

4.2.4. Uriin Kontrolleri Idare Laboratuvarmda ve gerekli hallerde dig resmi kurum laboratuvarinda

gerceklestirilir. Dis laboratuvar destegi alinmasi durumunda masraflar Yiiklenici'ye aittir.

4.3. Uriin Kontrol, Dis Analizler, Belgelendirme ve Ucretler
4.3.1. Teslimat 6ncesi her partide son {iriin kontrolii yapilacak ve kayitlar tutulacak.
4.3.2. Ambalajlandiktan sonra metal dedektorlerden gegilerek kasalanir.

4.3.3. Sozlesme siiresince en az 1 kere ve her 2 ayda bir {iriin analizi (rutubet, kuru maddede tuz
miktar, mikrobiyolojik analizlergliiten analizi,katki maddesi) resmi kurum laboratuvarlarina
yaptirabilir. Analiz masrafi Yiiklenici Firmaya fatura edilir. Ayrica, ambalaj basimindan énce enerji ve

besin dgeleri analizleri yaptirilir, Analiz sonuglart idareye teslim edilir.

4.3.4. Ambalaj malzemesi sdzlesme siiresince en az | kere resmi laboratuvarlarda firma tarafindan analizi
yaptirthr ve analiz sonuglari idareye teslim edilir. Gerekli hallerde Idare tarafindan iiriine ait ambalaj
malzemesi numunesi almarak resmi kurum laboratuvarlarma gonderip mevzuata uygunluk analizleri

yaptirilir. Analiz masrafi firmaya fatura edilir.
4.3.5. Uriin ile ilgili her tiirlii analiz, belgelendirme-sertifika ve denetim masraflari Firmaya aittir.

4.4.Yiiklenici Firma Denetimi

4.4.1.  Uriin, regete, proses denetimi Idare tarafindan belirli periyotlarla yapilir. idarenin habersiz
denetim yapma yetkisi vardir.

4.4.2. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar kayit altina alinarak faaliyet baslatilir.

4.43. Yiklenici iletilen uygunsuzluklarla ilgili alnacak aksiyonlarm termin planinin Idareye yazili

olarak bildirir.

4.5.Hijyen Denetimi
idare, Gida Giivenligi Ekibi tarafinda belirli periyotlarla hijyen denetimi yapar. idarenin habersiz
denetim yapma yetkisi vardir. Hijyen denetimi esnasinda personel, bina, alet ekipman ve haserelerle

ilgili uygunsuzluk tespit edilmesi durumunda, uygunsuzlugun giin igerisinde giderilmesi

gerekmektedir.
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4.6. Mikrobiyolojik Kontrol

4.6.1.Isletme ortami ve iiriinlerin resmi kurum laboratuvari tarafindan sdzlesme siiresince en az 1 kere

mikrobiyolojik kontrolii yapilir. Raporlar Laboratuvar Birimine teslim edilir.

4.6.2. Uretimi gerceklestiren personele gida giivenligi egitimi verilit Egitim kayitlari denetim sirasinda
teslim edilir. Egitim yetkin personel tarafindan verilir. Ayrica tim personele yilda bir kez portor

muayenesi yapilir.

4.6.3. Regete ve proses dogrulamasi, Idare tarafindan belirlenen bir ekip tarafindan belirli periyotlarla

yapilir.

4.6.4. Kasa temizligi yiiklenici firmaya ait olup, teslim alinan kasalarin yikanarak kullanilmasi

zorunludur.
4.7. Uriin Geri Cekme

idare prosediirlerine gore iiriin geri gekme yapar. Geri gekilen iiriin satis bedeli iizerinden Firmaya fatura

edilir.
5. IADE DURUMU

5.1. Uriinlerin teslimatinda veya teslimattan sonra (depolamagsatis vb.) tespit edilen asagidaki

uygunsuzluklarda;

» Teknik sartnamede belirtilen maddelere uygun olmamasi,
» Teknik sartnamede belirtilen analiz sonuglarinim uygun ¢ikmamasi (duyusal,fiziksel, kimyasal ve

mikrobiyolojik &zellikler)

» Tagima araci icerisinde yabanci madde, bcek ve bocek kalmtilar tespiti
» Uriin ambalajlar1 iizerinde yabanci madde, bocek ve bocek kalntilari tespiti
» Uriin ambalajlari iizerinde toz, kirlilik tespit edilmesi,
» Ekmek iizerinde veya ekmek igerisinde yabanci madde tespit edilmesi,
» Raf 6mriine uygun tiriin génderilmemesi,
» Ekmeklerin bayat olmast,
» Ekmeklerde tava lekesi olmasi,
» Ekmeklerde pargalanma ve ufalanma olmasi,
» Ekmeklerin tam pismemis olmasi,
» Ekmeklerin yanik olmasi,
» Ekmeklerde sicak paketleme ya da ¢ozlindiirme yapildiginin tespiti,
» Ekmek ambalajlarinda ve ekmeklerde terleme veya nemlilik olmasi,
» Ekmeklerde kiiflenme vb. tespit edilmesi,
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Ekmeklerde gramaj in tolerans degerlerinin altinda olmasi,
Regeteye uygun iiretim olmamasi,gliiten tespiti ve yabanci hamur karigimi olmasi,

Ekmek iginde un ve hamur topaklanmasi tespit edilmesi,

VvV V ¥V VY

Ekmeklerde ezilme, deformasyon tespit edilmesi,
Ambalajlarda yirtik, agiklik olmasi,

Uriin paketlemesinin ve paketleme adedinin yanhs yapilmasi,

Y V V

Parti numarasi ve son tiiketim tarihi/tavsiye edilen tiketim tarihinin yanls basiimas,
okunmamasi veya eksikligi

Uriine uygun olmayan ambalaj kullanilmasi,

v

Uriin, ilk numunesi ile ara numunesi arasinda belirgin bir farklilik tespit edilmesi,

‘)’

v

Uriinlerin istenilen siire ve zamanda gelmemesi,

Durumlarinda gliitensiz karabugday ekmegi iade edilir. Uriin satisa sunulmugsa iiriin geri gagirma yapilr,

bu durumda geri ¢agirilan uygunsuz parti tutari kadar Yiikleniciye iade faturasi kesilir.

5.2. Yukaridaki durumlardan dogabilecek geri yiikleme ve tiim tasima masraflari Yiikleniciye aittir. [dare,

her asamada fiziksel muayene yapma ve alimi durdurma hakkina sahiptir.
6- ISTENILEN BELGELER

Asagidaki belgeler is bu teknik sartnamenin kaseli ve imzali olarak tedarik¢i tarafindan onayli hali ile

birlikte idarenin talebi dahilinde AHE Kalite departmanina iletilmelidir.

isletme Kayit/Onay Belgesi
Uretim Kapasite Raporu
Uriin iiretim akis semasi
GDO Deklorasyonu

Alerjen deklarasyonu

vV VV

» Uriine ait son 3 ay igerisinde yapilmig resmi kurum analiz raporlari (fiziksel, kimyasal,
pestisit,bulasanlar, mikrobiyolojik.gliiten, boya var/yok, ambalaj migrasyon, Koruyucu katki
maddeleri analiz sonucu(Sorbik Asit, Benzoik Asit ve Esterlerinin Tespiti Y(HPLC)

» Besin igerigi analiz sonucu (enerji degerleri tablosu)

» Uriiniin araca istiflenmeden dnceki ve aracin gidaya uygun oldugunu gésteren son kalite kontrol
formu (iiretim yetkilisi kageli ve imzali olmalidir.)

» Karabugday ununun orijinini gosteren belge (sertifika)

» Uretici firmanin hasere ile miicadelesine yonelik aldigi énlemi gosteren son tarihli ilaclama
belgesi veya formu

» Gida ile temas eden ambalaja ait gidaya uygunluk belgesi

_Tarihi:28.04.2026 Rev.No:00 Rev.Tarihi:-- 8

oy 50 1

Dok.No:$ST-168 Ya?
¥ p
o L9 G



Beytpllah YALC
islgle Miidi

Dok.No:$T-168  Yayin Tarihi:28.04.2026  Rev.No:00 Rev.Tarihi:-- 9



